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LALLZYME FILTER™ je enzimski proizvod za poboljSanje filtrabilnosti vina i
bistrenje vina dobivenog od grozda zarazenog botritisom. Teku¢a formulacija dobivena
je iz odabranog soja Aspergillus niger, s aktivnos¢u [-glukanaze, podrijetlom iz
odabranog soja Thricoderma longibrachiatum.

Ovaj enzimski proizvod namijenjen je poboljsanju filtrabilnosti vina, kao i
povecanju ucinkovitosti bistrenja.

PREDNOSTI | REZULTATI

LALLZYME FILTER™ sadrzi specificne aktivne tvari sposobne hidrolizirati spojeve koji
blokiraju filter i koji mogu ometati filtraciju i bistrenje bijelih, rose i crnih vina.

Kombinirano djelovanje pektinaza - posebno arabinofuranozidaze i arabinozidaze,
celulaze i B-glukanaze, kao i brojnih drugih sporednih aktivnosti, zna¢ajno poboljsava
bistrenje i naknadnu filtraciju.

L PREDNOST' - Laksa filtracija vina

- Razgradnja glukana iz Botrytisa

. Lakse bistrenje
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Vinski enzimi
prirodnog podrijetla
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LQ UPUTE ZA ENOLOSKU UPOTREBU
Doziranje: 5 mL/hL kod optimalnih uvjeta

6-8 mL/hL kod ekstremnih uvjeta uzrokovanih kontaminacijom

Dodati LALLZYME FILTER™ u vino u tanku, u bilo kojem trenutku od zavrsetka alkoholne
fermentacije do pripreme vina za filtraciju; dobro promijesati vino nakon dodavanja.

Ostaviti enzim da djeluje najmanje jedan tjedan (ako je mogude, 10-14 dana, posebno u
prisutnosti glukana iz Botrytisa) za potpuno djelovanje enzima na ciljane polimere.

Aktivnost pocinje od 12 °C, a temperatura snazno utjece na vrijeme kontakta. U slucaju visokog
sadrzaja glukana, predlazemo dodavanje LALLZYME MMX™ slijedeci upute opisane u
njegovom tehnickom listu.

U slucaju koristenja celuloznih filtera nakon enzimske obrade, preporucuje se prethodno
tretiranje vina s dozom od 8-10 g/hL bentonita, kako bi se uklonila enzimska aktivnost i izbjeglo
smanjenje ucinkovitosti filtera.
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Aktivnost enzima nije pogodena normalnim dodavanjem SO,.

Enzim je protein koji se uklanja bentonitom; ne koristiti bentonit tijekom tretmana enzimima.
Test glukana moze se koristiti za provjeru eventualnih preostalih glukana od kontaminacije

Botrytisom.
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Distributer:
1 kg plasti¢ne boce SERITD (16l
¢ ot LALLZYME FILTER™ na suhom i hlad V. Holjevea 20,
» Cuvati = TILUER T na suhom 1 hiadnom Jastrebarsko
mjestu, po moguénosti izmedu 4i8°C . .
pavin@pavin.hr
www.pavin.hr
\ / The information herein is true and accurate to the best of our knowledge; however, this data sheet is not to be
considered as a guarantee, expressed or implied, or as a condition of sale of this product. January 2025.

LALLZYME FILTER™ je Lallemandova formulacija, temeljena na rezultatima istrazivanja i ispitivanja koje su
proveli Lallemand i njegovi partnerski istrazivacki instituti, u skladu s najpotpunijim vaze¢im zakonodavstvom.
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NUTRIENTS ENZYMES CHITOSAN
VEASTS BACTERIA /PROTECTORS VEAST DERIVATIVES SULUTIDNS Or/g/na/ by culture

Visionary biological solutions - Being original is key to your success. At Lallemand Oenology, we apply our passion for innovation, maximize www.lallemandwine.com
our skill in production and share our expertise, to select and develop natural microbiological solutions. Dedicated to the individuality of your wine, we
support your originality, we cultivate our own.





