Specifi¢ni derivati kvasca
prirodnog podrijetla

CAUDALYS™

Specific¢ni derivat ne-Saccharomyces kvasca (Torulaspora delbrueckii)
Za dugotrajnu aromu, svjezinu, te slane i mineralne note bijelih i rose vina

OPIS 0

CAUDALYS™ je prirodna, specifi¢na inaktivirana Torulaspora delbrueckii
proizvedena posebnim Lallemand SDC PROCESS™ postupkom.

Kombinacija originalnog soja vinskog kvasca iz nase kolekcije i optimiziranog SDC
PROCESS™ procesa dovodi do jedinstvenosti ovog proizvoda.

Q—o PREDNOSTI | REZULTATI

Svojim specifi¢cnim sastavom, dodanim u most ili vina, CAUDALYS™ ima jedinstven senzorni
doprinos. Pojacava hrskave, slane i mineralne note, s naglasenom dugotrajnos¢u aroma u bijelim i
rose vinima.

CAUDALYS™ se moze dodati mostu na pocetku alkoholne fermentacije ili se moze koristiti na vinu
tijekom odlezavanja i u procesu pripreme tiraza kod proizvodnje pjenusavih vina.

Chardonnay, Francuska (Beaujolais)
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- SDC™ (Specifican dizajn procesa kulture kvasca): Optimizacija uvjeta kulture kvasca u pocetnim
( SDC" process ] koracima prije inaktivaciH'e/frakcioniranja, uzimajuci u obzir specifi¢nosti svakog soja (posebno
 Sooottc Desgmet e ne-Saccharomyces), s ciljem maksimiziranja kvalitete biomase i njezinog bogatstva ciljanim

spojevima.
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Specifi¢ni derivati kvasca
prirodnog podrijetla
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Grenache rosé, Francuska (Provansa)
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Kontrola CAUDALYS™
*P < 0.05 (5%)=znacajno
**P < 0.01(1%)=vrlo znacajno ***
<0.007 (0.1%)= iznimno znacajno

UPUTE ZA ENOLOSKU UPOTREBU

Preporucena doza:
« U most na pocetku alkoholne fermentacije: od 10 do 30 g/hL
+Uvino:od 5do 15 g/hL

«Tirazno vino: od 5 do 10 g/hL
Razrijediti u deset puta vecoj kolic¢ini vode ili mosta/vina prije dodavanja

/—o PAKIRANJE | SKLADISTENJE s

Distributer:
« 1kg zatvorene vrecice i
. . . . Pa-vin doo
- Cuvati na suhom i hladnom mijestu V. Holjevca 20
. Upotrijebiti nakon otvaranja Jastrebarsko
pavin@pavin.hr

www.pavin.hr

K j The information in this document is correct to the best of our knowledge. However, this data sheet should not be considered
to be an express guarantee, nor does it have implications as to the sales condition of this product. April 2025.
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NUTRIENTS SPECIFIC ENZYMES CHITOSAN VINEYARD Y
VEASTS BACTERIA /PROTECTORS YEAST DERIVATIVES SOLUTIONS Original by culture

Visionary biological solutions - Being original is key to your success. At Lallemand Oenology, we apply our passion for innovation, maximize www.lallemandwine.com
our skill in production and share our expertise, to select and develop natural microbiological solutions. Dedicated to the individuality of your wine, we
support your originality, we cultivate our own.





