Povecéajte BALANS vaseg vina!

Opis proizvoda
MANNOLEES™ je specifican manoprotein kvasca i gumi arabika.

Danadnji konzumenti traze njezna i zaokruzena vina. Balans izmedu slatkoce,
strukture i astrigencije klju¢an je faktor.

U tom kontekstu, a i uzimajuci u obzir utjecaj kvasca iza alkoholne fermentacije (kao i
Cuvanje na talogu, sur lie), manoproteini su istrazivani kako bi se potvrdio njihov
pozitivni utjecaj na slatko¢u vina. | vise od toga, manoproteini pozitivno djeluju na
stabilnost bjelancevina i stabilnost na tartarate.

Upotreba i rezultati

Za vrijeme istrazivanja i razvoja MANNOLEES™ proizvoda, mnoge probe
napravljene su na razli¢itim vinima u fazi prije punjenja u boce kako bi se povecéao
njihov balans. Fokus je bio na astrigenciji, slatkoéi, punoéi u ustima (mouthfeel)
i opcenito na kvaliteti vina. Za ilustraciju, u grafu 1, kod dodatka 25 g/hL
proizvoda MANNOLEES™ doSlo je do povecanja slatkoCe i osjecaju zaokruzenosti
bijelog vina (Sauvignon-Colombard 2012).

« Graf 1: Efekat dodavanja proizvoda
MANNOLEES™ (25 g/hL) na Sauvignon-
Colombard kupaii iz jugozapadne Francuske,
2012. 10 profesionalnih ocjenjivaca.

Optimalno doziranje ovisi 0 sastavu vina,
— zato svakako preporu€ujemo probu na malo
— da bi se potvrdila najbolja doza
— MANNOLEESA™ i postigao najbolji
pozitivni ucinak. Npr. u vinu Pinot Noir
(Graf 2), najbolja doza bila je 20 g/hL.
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) 44 Graf 2: Efekat dodatka MANNOLEESA™ (10 i 20 g/hL) na Pinot
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Graf 3: »
Efekat dodatka MANNOLEESA™ (10 g/hL)
na Syrah-Cabernet kupaizi, jugozapad Francuske, 2012.
10 profesionalnih ocjenjivaéa.
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Doziranje i upotreba

» Preporucena prosje¢na doza je 10 do 30 g/hL, ovisno o tretiranom vinu.
= Otopiti MANNOLEES™ u 10 x vecoj koli€ini vode ili vina i promijeSati.

= MANNOLEES™ kje 100% topiv.

= Dodati u vino maksimalno 24 sata prije filtracije pred punjenja u boce.

Pakiranje i uvanje s )
* MANNOLEES™ je pakiran u 5009 vredici. Distribucija:
. ggygti na suhom mjestu, na temperaturi ispod PA - VIN d.0.0.
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