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Primjena i rezultati
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- 19 %

+ 12,2 %

+ 26,8 %

+ 4 %

4MMP production variation vs control in %

4MMP
(variation in % compared to control)

%

TAV = 11,5 % vol.
YAN = 200 mg/L (130 mg/L of alpha amino acids, and 70 mg/L of ammoniacal)
pH = 3,2 ; AT = 6,9 g/L TH2, malic acid = 3,2 g/L

Stimula Sauvignon BlancTM Yeast A
DAP Yeast B

Stimula Sauvignon BlancTM Yeast B

DAP Yeast A

Significant variation
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Control 
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Od prekursora do hlapljivih tiola: utjecaj
 Stimula Sauvignon BlancTM na 4MMP otpuštanje

4MMP kvasac  A promjena prinosa / kontrola : 2,5 
sa Stimula Sauvignon blancTM: 3,25
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From precursors to volatile thiols:
the impact of Stimula Sauvignon BlancTM

on 3MH release

3MH yeast A conversion yield 
control : 10,5

With Stimula Sauvignon BlancTM: 13,3

+23%

+21%

Stimula Sauvignon BlancTM

Stimula Sauvignon BlancTM

C3MH: Control

C3MH: Stimula Sauvignon BlancTM
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YAN = 200 mg/L (130 mg/L of alpha amino acids, and 70 mg/L of ammoniacal)
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From precursors to volatile thiols: the impact
of Stimula Sauvignon BlancTM on 4MMP release

4MMP yeast A conversion yield / control : 2,5
With Stimula Sauvignon blancTM: 3,25
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Od prekursora do hlapljivih tiola:

utjecaj Stimula Sauvignon BlancTM

na 3MH otpuštanje

 3MH kvasac  A promjena prinosa/ 
kontrola: 10,5 sa Stimula Sauvignon 
BlancTM: 13,3

 

+23%

+21%

Stimula Sauvignon BlancTM

Stimula Sauvignon BlancTM

C3MH: Control 

C3MH: Stimula Sauvignon BlancTM 

Stimula Sauvignon blancTM je posebno bogat panthotenatom, tiaminom, folnom kiselinom i cinkom i 
manganom kako bi se optimizirao unos 4MMP i 3MH prekursora i njihovu biokonverziju u hlapljive tiole.

StimulaTM je nova linija  proizvoda 100% autolize kvasca formulirani da osiguraju optimalne razine 
aminokiselina, sterola, vitamina i minerala za koje se zna da optimiziraju metabolizam aroma kvasaca.

Zajedno s našim saznanjima o metabolizmu kvasca i nedavnim rezultatima naših istraživača, definirali smo 
optimalan trenutak za dodavanje Stimula Sauvignon BlancTM. Kako se ulazak tiolskih prekursora odvija u 
vrlo ranoj fazi fermentacije, dodavanje Stimula Sauvignon BlancTM.na samom početku fermentacije 
poboljšat će optimalne elemente koje će kvasac preuzeti i njihovu biokonverziju u hlapljive tiole, 
izbjegavajući bilo kakvo suzbijanje i povećavajući učinkovitosti nositelja.

Pokusi na vinu Sauvignon blanc  2015 (Loire, France) DAP vs 
Stimula Sauvignon BlancTM dodano  40 g/hL na početku 
alkoholne fermentacije. Točkaste krivulje predstavljaju unos 
4MMP prekursora, a pune krivulje oslobađanje 4MMP.

Pokusi na vinu Sauvignon blanc 2015 (Loire, France) DAP vs Stimula 
Sauvignon BlancTM oboje dodano  40 g/hL na početku alkoholne 
fermentacije . Točkaste krivulje predstavljaju unos 3MH prekursora 
(cisteinilirani u plavom i glutationizirani u zelenoj boji) i pune krivulje 
oslobađanja 3MH.
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Ovdje navedene informacije su istinite i točne po našem najboljem saznanju, ali ovaj tehnički list ne smije se 
smatrati jamstvom izraženim ili impliciranim ili kao uvjetom prodaje ovog proizvoda.

Usporedni pokus na vinu sauvignon blanc 2016 (Gers, France) DAP vs Stimula Sauvignon BlancTM oboje dodano  
40 g/hL na početku alkoholne fermentacije vs Kontrola bez ikakvih dodataka. Trake predstavljaju varijaciju u %  
4MMP izmjerene u usporedbi sa kontrolom bez dodatka (predstavljena x-os 0).

Doziranje i upute za upotrebu:
•

•

•

Pakiranje i skladištenje
• 10kg (10 x 1 kg kutija u 10 kg kutiji).
• Čuvati na suhom ispod 250C
• Rok trajanja pri preporučenoj temperaturi skladištenja je 4 godine od datuma proizvodnje.
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 varijacija proizvodnje  4MMP vs kontrola u %

4MMP
(promjene u  % uspoređeno sa 

kontrolom)

%

TAV = 11,5 % vol.
YAN = 200 mg/L (130 mg/L  alfa aminokiseline i 70 mg/L oamonijski pH = 3,2 ; AT = 
6,9 g/L TH2, jabučna kiselina = 3,2 g/L

DAP kvasac A

DAP kvasac B

Stimula Sauvignon BlancTM kvasac A 
Stimula Sauvignon BlancTM kvasac B 
Značajna promjena
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From precursors to volatile thiols: the impact
of Stimula Sauvignon BlancTM on 4MMP release

4MMP yeast A conversion yield / control : 2,5
With Stimula Sauvignon blancTM: 3,25
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From precursors to volatile thiols:
the impact of Stimula Sauvignon BlancTM

on 3MH release

3MH yeast A conversion yield 
control : 10,5

With Stimula Sauvignon BlancTM: 13,3

+23%

+21%

Stimula Sauvignon BlancTM

Stimula Sauvignon BlancTM

C3MH: Control

C3MH: Stimula Sauvignon BlancTM

Mošt 
YAN

početak AF 1/3  AF

> 200 
mg/L 

Stimula 
SauvignonTM 40 g/hL

125-200 
mg/L

Stimula 
SauvignonTM 40 g/hL

Fermaid ETM / E BlancTM

10-20 g/hL

< 125 
mg/L

Stimula 
SauvignonTM 40 g/hL

Fermaid ETM / E BlancTM

20-30 g/hL

YAN : asimilacijski dušik (dušik koji kvasac može asimilirati)

Stimula Sauvignon BlancTM je hrana koja opskrbljuje 
visoko dostupnim amino-kiselinama, peptidima, 
vitaminima i mineralima.

Preporučena doza je  4 0 g/hL dodati na početku AF

Stimula Sauvignon BlancTM treba "otopiti" sa vodom 
(1 kg Stimula Sauvignon BlancTM u 10 L vode) i 
odmah dodati u tank. Ako se priprema ranije, ponovo 
otopiti proizvod prije dodavanja u fermentor




