
Opis:

Primjena i rezultati:

Pokusi na Chardonnayu  (Spain, 2016) DAP vs Stimula Chradonnay obje dodano 
40g/hl u  1/3 alkoholne fermentacije. Rezultati pokazuju dobitak u %  za svaku komponentu korištenjem Stimula
Chardonnay naspram DAP (vrijednosti su iznad praga percepcije).
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Stimula TM novi je koncept ishrane kvasaca, 100% autolizat kvasca formuliran na način da optimalizira 
količinu aminokiselina, sterola, vitamina i minerala za koje znamo da optimaliziraju aromatski 
metabolizam kvasca.

Stimula Chardonnay posebno je bogata biotinom, vitaminima B6, magnezijem i cinkom koji optimiziraju 
biosintezu hlapivih estera od strane kvasca.

Zahvaljujući našem znanju o metabolizmu kvasca i sa najnovijim rezultatima s našim istraživačkim 
partnerima, definirali smo optimalni trenutak za dodavanje Stimula Chardonnay. Pokazalo se da kvasac 
prelazi iz primarnog metabolizma rasta i razmnožavanja na sekundarni aromatski metabolizam biosinteze 
estera na kraju faze rasta i razmnožavanja. 
Tako će dodatak Stimula Chardonnay ™ u pravom momentu pojačati promjenu metabolizma , optimizirati 
biosintezu aromatskih spojeva i podržati bio-konverzije prekursora u hlapive estere do kraja fermentacije.
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Ovdje navedene informacije su istinite i točne po našem najboljem saznanju, ali ovaj tehnički list ne smije se 
smatrati jamstvom izraženim ili impliciranim ili kao uvjetom prodaje ovog proizvoda.

Doziranje i upute za upotrebu:

• Stimula ChardonnayTM je hrana izrazito bogata
amino-kiselinama, peptidima, vitaminima i
mineralima.

• Preporučena doza je 40 g/hl dodati u 1/3 AF

• Stimula ChardonnayTM treba razrijediti sa vodom
(1 kg Stimula Chardonnay ™ u 10 L vode) i odmah 
dodati u tank. 

Pakiranje i skladištenje:
• 1kg
• Čuvati na suhom i čistom mjestu, na temperaturi ispod 25°C.
• Rok trajanja pri preporučenoj temperaturi skladištenja je 4 godine od datuma proizvodnje.
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Analiza glavnih spojeva 
PCA Napping®

Gain in % thanks
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Svježina

Mošt 
YAN

PočetakAF
1/3 

AF

> 200 
mg/L 

Stimula 
ChardonnayTM 40 g/hL

125-200 
mg/L

Fermaid OTM

10-20 g/hL
Stimula 

ChardonnayTM 40 g/hL

< 125 
mg/L

Fermaid ETM / E BlancTM

10-20 g/hL
Stimula 

ChardonnayTM 40 g/hL

YAN : asimilacijski  dušik (dušik koji kvasac može asimilirati)
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V. Holjevca 20
10450 Jastrebarsko
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Usporedno ispitivanje na Chardonnayu 2016.(La Mancha Spain) DAP vs Stimula ChardonnayTM oboje 
dodano 40 g/hl u prvoj  1/3 alkoholne fermentacije. Slika prikazuje analizu glavnih spojeva (PCA) nakon 
profesionalne senzorske analize (IRIAF, Španjolska) koristeći metodu Napping®




