QUESTIONS & ANSWERS

LEVELZ INITIA"

Sto je LEVEL? INITIA™?

Jedinstveni soj Metschnikowia pulcherrima selekcioniran iz mo$ta Chardonnay u
Burgundiji s IFV Beauneom za zastitu bijelih i roze vina od mikroorganizama, oksidacije i
kvarenja u predfermentativnim fazama.

Moze li LEVEL? INITIA™ pomod¢i smanjiti SO,?

DA. Ovisno o poletnim uvjetima, LEVEL? INITIA™ moZe pomo¢i u smanjenju SO2 za 50%.

Da li LEVEL? INITIA™ fermentira i konzumira $ecer?

NE. LEVEL? INITIA™ je ne -fermentativni kvasac. Uocena je vrlo mala konzumacija Secera
(nekoliko grama/L) bez stvaranja alkohola. Dakle, ne utjece ni na taloZenje ni na alkoholno
vrenje (AF).

Da li LEVEL? INITIA™ trosi 0,2 Zasto?

DA. LEVEL? INITIA™ tro$i O, za sintetiziranje vlastitih viSih nezasi¢enih masnih kiselina.
Doista, ima nisku sposobnost asimilacije u odnosu na one kvasce koji se nalaze na grozdu (iu
usporedbi sa Saccharomyces cerevisiae).

Ako su razine O, niske, nijeli problem selekcioniranom Saccharomyces cerevisiae
provesti alkoholnu fermentaciju?

NE, LEVEL? INITIA™ ne remeti niti implantaciju Saccharomycesa niti proces alkoholne
fermentacije jer Saccharomyces cerevisiae treba O, tek kasnije (1/3 AF).
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Moze li LEVEL? INITIA™ smanijiti udio bakra?

* Bakar je katalizator oksidacije: potice oksidaciju sokova.

* Dodavanje SO, tradicionalni je nacin zastite bijelih i roze mosteva od oksidacije
tijekom faza predfermentacije.

«  Doprinoseci smanjenju sadrzaja otopljenog kisika i bakra, LEVEL? INITIA™ ima
dvostruki uc¢inak na ogranicavanje fenomena oksidacije.

e LEVEL? INITIA™ razlikuje se od ostalih sojeva Metschnikowia pulcherrima u svojoj
sposobnosti da drasticno smanji koncentraciju bakra.

Koju koli¢inu SO, LEVEL? INITIA™ moze podnijeti?

* Tolerancija na SO, <40 mg/L ukupnog SO.

* Napravite vremenski razmak dodavanja SO, i LEVEL?
INITIA™ kod inokulacije

Koja je najniZa temperatura koju LEVEL? INITIA™ mozZe podnijeti?

*  Metschnikowia pulcherrima vrlo je kriotolerantni soj, ali postoje razlike unutar sojeva.

« Zahvaljujudi jedinstvenoj potrosnji O,, LEVEL? INITIA™ ima vecu sintezu visih
nezasi¢enih masnih kiselina $to je ¢ini otpornijom na nize temperature.

Jedinstvena Veca sinteza visih Bolja prilagodba na

nezasic¢enih masnih kiselina

potrosnja O, nize temperature

* Vrlo dobri rezultati sa LEVEL? INITIA™ primjenjeni na:
o stabulaciji hladnog mosta nekoliko dana na 4°C
o skladitenju mosta nekoliko mjeseci na 0°C
* Izbjegavati temperaturni $ok izmedu rehidracije i inokulacije.

e Populacija LEVEL? INITIA™ ostaje stabilna ¢ak i na vrlo niskim temperaturama.
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Sto je sa visokim temperaturama?

* Sobzirom daseradio proizvodnji bijelih i roze vina u predfermentativnim fazama,
temperatura bi trebala ostati niska (< 16°C).

+ NaviSoj temperaturi, LEVEL? INITIA™ ¢e rasti i odrzavati populaciju, ali ¢e i rizici od
kontaminacije i oksidacije takoder biti veci (povecati dozu LEVEL? INITIA™).

MozZemo li direktno dodati LEVEL? INITIA™ ili je potrebna rehidracija?

* Preporuca se klasi¢na rehidracija nesaccharomyces kvasaca kako bi se
osigurala homogena inokulacija i maksimizirala biozastita.

* U nekim slu¢ajevima LEVEL? INITIA™ moze se dodati izravno, bez prethodne
rehidracije kod strojne berbe, ali se doza mora povecati.

Koja je preporucena temperatura rehidracije?

0d 20°C do 30°C (paziti da se izbjegne temperaturni $ok pri inokulaciji).

Koliko dugo moze stajati rehidrirana LEVEL? INITIA™ prije upotrebe?

Nakon rehidracije, pripremljena LEVEL? INITIA™ + voda moZe se ¢uvati do 9 sati

prije inokulacije.

Kada inokulirati LEVEL? INITIA™?

Sto prije to bolje. Berba (strojna ili ru¢na), transport, prijemni kos, mulaca, itd.
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Kako inokulirati LEVEL? INITIA™ ? Koja je optimalna doza?

* Kako?
o Na grozdu: homogena disperzija po cijeloj koli¢ini
o Na most: inokulacija nakon rehidracije
* Doziranje: 5 do 20 g/hL, ovisno o rizicima i predfermentativnim koracima (trajanje
predfermentativnih koraka, temperatura, razina SO2, pH, zdravstveno stanje grozda
itd.).
* 10 g/hL je optimalna doza.
PriniZzim dozama (<5 g/hL), LEVEL? INITIA™ i dalje ¢e imati pozitivan uéinak i bolju
ucinkovitost od konkurentskih proizvoda pri sli¢cnim dozama, ali naa preporuka
ostaje 5 do 20 g/hL.

MozZemo li inokulirati LEVEL? INITIA™ na kraju AF?

* NE. Metschnikowia pulcherrima je soj osjetljiv na alkohol. Konkretno, LEVEL?
INITIA™ ne moze biti uc¢inkovita kada se inokulira na kraju alkoholne fermentacije.

* Zaove post-fermentacijske korake (odlezavanje, skladistenje, itd.), PURE-LEES
LONGEVITY™, specifi¢ni inaktivirani kvasac, odabran je zbog svoje visoke sposobnosti
adsorpcije otopljenog O;.

Kako koristim LEVEL? INITIA™ sa prskalicom?

10 g/hL LEVEL® INITIA™

» U prskalicu dodajte ¢istu vodu (temperature izmedu 20 i 30°C).
* Dodajte odgovarajucu koli¢inu LEVEL? INITIA™ i lagano promije$ajte

Pripravak se moze upotrijebiti odmah ili ¢uvati maksimalno 9 sati.

Da li je LEVEL? INITIA™ prisutna nakon taloZenja? Populacija

LEVEL? INITIA™ je jo$ uvijek jako dobra nakon taloZenja.
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Kako funkcionira ishrana za LEVEL? INITIA™?

« Ovisno o podetnim uvjetima, LEVEL? INITIA™ moze potro$iti od 0 do 20 mg/L YAN-a.

» Zbog toga preporucujemo dodavanje hrane uz inokulaciju Saccharomyces cerevisiae.

Koji je senzorni u¢inak LEVEL? INITIA™?

* Izbjegavanje problema uzrokovanih mikroorganizmima kvarenja (¢i$c¢a vina)
* Cuvanje sortnih aroma kao $to su tioli
* Cuvanje boje, nema mogucnosti dizanja boje

* Poboljsavanje ukupne senzorne kvalitete

Da li ¢e LEVEL? INITIA™ raditi zajedno sa GLUTASTAR™?

» Da, LEVEL? INITIA™ Ce raditi u sinergiji s GLUTASTAR™.

* Imaju razli¢ite i komplementarne nacine djelovanja protiv oksidacije.

Usporedba sa konkurentskim kvascima

* Usporedba LEVEL? INITIA™ i ZYMAFLORE KHIO™ (Metschnikowia pulcherrima od
konkurencije) na 5 g/hL. Nekoliko pokusa provedenih na razli¢itim sortama (Viognier,
Cattaratto, Chardonnay):

*  Priistoj dozi (5 g/hL), LEVEL? INITIA™ ima brzu potro$nju O2 i nudi bolju
biozadtitu od ZYMAFLORE KHIO™.

* Usporedba LEVEL? INITIA™ i ZYMAFLORE EGIDE (mje$avina Metschnikowia
pulcherrima i Torulaspora delbrueckii od konkurencije) inokuliranih na 10 g/hL prije
stabulacije most a(5 dana na 4°C). Proba na Sauvignon Blancu (iskustvo vinarije):

*  Priistoj dozi (10 g/hL) LEVEL? INITIA™ pruza bolje o¢uvanje hlapivih tiola od
ZYMAFLORE EGIDE™.
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