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Grow your wine

Bolje dozrijevanje od pojave Sare
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Grow your wine

Bolje dozrijeveanje od pojave Sare

Profitabilnost
Prirodno
Ekoloska
Poljoprivreda
B / Ujednaena’ .
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O nama

Iskustvo

Lallemand je osnovan krajem 19.
stoljeca.

Vise od 100 godina posvecen je pruzanju

prirodnih rjesenja, biotehnoligiji.

Istrazivanje i razvoj

U Lallemandu razvijamo biotehnoloska
rjeSenja za vinogradarstvo i vinarstvo.
Nas odjel za istrazivanje i razvoj
suraduje sa SveuciliStima i
Medunarodnim Istrazivackim

Institutima.

Kvaliteta

Pruzamo dosljednost i kontrolu kvalitete.

Primjenjujemo strogu politiku kvalitete.
Svi proizvodi prolaze najmanje 20

rigoroznih testova kvalitete.
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Mikrobiologija - nasa specijalnost
Razvoj prirodnih rje$enja za vinogradarstvo i
vinarstvo temeljen na mikroorganizmima i

njihovim derivatima.

Globalno znanje
Nas je tim prisutan u svim regijama koje

proizvode grozde i vino.

Proizvodnja

100% vlastita proizvodnja.

Proizvodimo LalVigne™ MATURE i
LalVigne™ u nasim tvornicama.
Tvornice u Grenaa ( Danska), Montreal
(Kanada), Be¢ (Austrija), Salutaguse (Estonija),
Verona (Italija)...
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Znacajni datumi
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. 1 Grow your wine
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E Osnivanje usmjerena prema

. Lallemanda , vinogradarstvu

: www.lallemand.com 1970 S !
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Kraj 19. stoljeca ! Rjesenja u 2006
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' enologiji

1 www.lallemandwine.com
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Rjesenja za
vinogradarstvo u
Sjevernoj hemisferi

esLalVigne
Unapredujemo @&
znanje

! 2016
2017 - trenutno Na trzistu 2014

Juzne hemisfere |




. Prvaistrazivanja na

2007 - 2010 ' terenu Spanjolska
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2011

. In vitro ispitivanja
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Cinjenice i detalji

) i i

/25 +zemlje -
! svijeta \
1 \
""" : Razliciti ftom oo

vremenski uvjeti,
tlo, sorte, prinosi,

Njemacka, Australija, ‘Austrija, Bugarska, Kanada,

Cile;.. Hrvatska, Srbija, Slovenija,« Spanjolska,

Francuska, Gr¢ka, Madarska, Indija, Izrael, Italija,
Japan, Makedonija, Meksiko,” Novi Zeland, Peru,
Portugal, Ceska, Rumunjska, Rusija, Juzna Afrika,
Svicarska, Turska, Drzave,

Ukrajina, Sjedinjene

Urugvaj

o e o o i AN b e m - e e e e = ===

10 +

sorata

Albarino, Sauvignon Blanc, Chardonnay,
Riesling, Airén, Verdejo, Godello, Treixadura,

GGlera, Macabeo, Griner Veltliner, Viognier

Pinot Gris, Sylvaner, Tempranillo, Cabernet
Bauvignon, ' Merlot, Syrah, Pinot MNoir,
Cabernet Franc, Carmenere, Petit. Verdot,

Grenache,  Bobal, Monastrell, Pinotage...

Nema karence




25 +
znanstvenih
radova

s:LalVigne

Grow your wine

Bolje dozrijevanje od pojave sare
Folijarna primjena

100% specifi¢na frakcija selekcionirnog inaktivnog kvasca

e e e e e e e e e e e e e

Saccharomyces cerevisiae, bez GMO.

-_———_—— = = - —_—_—— = = = -

ssLalVigne seLalVigne

AROIVIA MATURE

Grow your wine Grow your wine
American Society of Enology and Viticulture South African Journal of Enology and Viticultu-
(ASEV, USA), International Organization of Vine re (SAJEV, South Africa), Food & Chemistry,
and Wine (OIV), Macrowine... International Organization of Vine and Wine
(OIV)...
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LalVigne” AROIMA

Bolja i ubrzana
akumulacija
prekursora aroma

DEBLJINA KOZICE
Povecana debljina kozZice bobice
Giacosa et al. 2016

|

PREKURSORI AROMA TIOLI
Bolja aroma vina v U tiolskim sortama:povecani
Tomasi el al. 2017 3MH i 3MHA u vinima
Suklje et al. 2016
scLalVigne
POSTIVANJE AROMA BALANS
Grow your wine Y T .
Bez utjecaja na debljinu bobice, Smanjenje zelenih, herbalnih
Brix, pH, iliukupne kiseline nota / agresivni karakter
Téllez et al. 2015 Tomasi et al. 2017
GLUTATION / \ STABILNOST
Povecana koncentracija GSH Visoka stabilnost prekursora aroma

Suklje et al. 2016 Suklje et al. 2016




Karakteristike

Sastav
100% specifi¢ne frakcije selekcioniranog
inaktivnog kvasca. Saccharomyces

cerevisiae. Nije GMO.

Pakiranje

1 kutija je za 1 hektar

Svaka kutija sadrzi 2 x 3 kg vrecice
za dvije primjene.

Ukupna tezina: 6 kg

Cuvanje
Proizvod nije zapaljiv.
Cuvati u originalnom zatvorenom pakiranju.

Izbjegavati ekstremne uvjete skladistenja.

Organska Poljoprivreda

Proizvod primjeren za organsku
proizvodnju prema EZ n°834/2007 i
889/2008 regulativama.

Proizvod prosao NOP

kontrolirano od ECOCERT SA F - 32600

INSUMOS

Doziranje
1 tretman = 2 primjene

Preporucena doza po primjeni na vinogradima

3kg/ ha.

Folijarna primjena
1a } 3kg/ha
>
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1. primjena = pocetak $are
2. primjena = 7 - 14 dana nakon prve primjene
(najbolje 10-12 dana)
1
a [l
“lalVigne 10 x H0
Razrijediti LalVigne™ AROMA u otprilike 10

puta vecoj koli¢cini vode kako bi se dobila
savrena otopina.

%/KEK\)I
Razrijediti u vodi.

Za vrijeme prskanja mijesalica u

atomizeru mora raditi cijelo vrijeme.

Izbjegavati curenje s lista

° LalVigne™Priprema i Primjena

©LalVigni


https://www.youtube.com/watch?v=neEPagfB3Jo

LalVigne” MATURE

Bolja iubrzana
fenolna zrelost
RAATCRe

DEBLJINA KOZICE ANTOCIJANI

Povecana debljina kozice bobice grozda Povecana koncentracija
sa vecom ekstrakcijom antocijana ekstrabilnih antocijana
Rio Segade et al. 2016 /\ Villangé et al. 2015

o/ H -

POSTIVANJE i\'h%ig’i'j RE TANINI
Bez utjecaja na tezinu bobice, Brix, Grow your wine ‘ Vise tanina u kozici
pH, ukupna kiselina Lissarrague et al. 2014

Gonzalez et al. 2016 \ ,
BALANS / \ KVALITETA

Smanjenje herbalnih, zelenih nota / Povecani stupanj polimerizacije
agresivni karakter Villango et al. 2015

Tomasi et al. 2017




Karakteristike

Sastav

100% specifi¢na frakcija selekcioniranog
inaktivnog kvasca Saccharomyces
cerevisiae. Bez GMO.

Pakiranje

1 paket je za 3 ha, ima 3 odvojene kutije.

Svaka kutija sadrzi 2x 1 kg vrecicu za 1ha.
Ukupna tezina: 6 kg.

1 kutija je za 1 ha, sadrzi 2x 1 kg vrecicu za dva
prskanja.

Ukupna tezina: 2 kg.

Skladistenje
Proizvod nije zapaljiv.
Cuvati u originalno zatvorenom pakiranju.

Izbjegavati ekstremne uvjete skladistenja.

Organska poljoprivreda
Proizvod primjeren za organsku
proizvodnju prema EZ n°834/2007 i
889/2008 regulativama.

Inspeccionado por%
ECOCERT

INSUMOS

Proizvod prosao NOP
kontrolirano od ECOCERT SA F - 32600

Doziranje
1 tretman = 2 primjene

Preporucena doza po primjeni 1 kg na ha.

Izbjegavati curenje sa lista

FOLIJARNA PRIMJENA

1a} 1kg/ha
y

23} 1kg/ha
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1. primjena = pocetak Sare
2. primjena = 7 - 14 dana nakon prve primjene

(najbolje 10-12 dana).

Yan

3iLalVigne 10 X Hzo

Razrijediti LalVigne™ MATURE u otprilike
10 puta vec¢oj koli¢ini vode i mijesati cijelo

i

Razrijediti u vodi.

A

vrijeme.

Za vrijeme prskanja mijesalica u

atomizeru mora raditi cijelo vrijeme.

° LalVigne™Priprema i Primjena


https://www.youtube.com/watch?v=neEPagfB3Jo

Ujednacena Sara

° LalVigne™ MATURE Time Lapse (Hrvatski).

Posjetite Time Lapse video $are i dozrijevanja na Lallemand

Oenology kanalu na YouTube-u.

X
o
X
X

14


https://www.youtube.com/watch?v=tLfvi_Ax4o8&list=PL2cmpYwzFFUpMKW5mWrJKl88451qEdvn6&index=2

& Bolje dozrijevanje od pojave sare.
Ujednaceno dozrijevanje. Homogena zrioba. ))

L

ssLalVigne

MATURE KONTROLA

Grow your wine

Cabernet Sauvignon, Ribera del Duero, Spanjolska. 2016
Vinograd tretiran sa LalVigne™ MATURE

postigao je 100% S$aru 7 dana prije vinograda iz kontrole .




Nacin djelovanja

s:LalVigne

Grow your wine
/ T \I
f‘) PREPOZNAVAN]JE |
- Prepoznavanje preko receptora biljke :
N /
S \I
' AKTIVACIJA |
? Aktiviran odgovor biljke :
N /

SEKUNADARNI METABOLIZAM

/

| |
| |
| |
O Stimulacija gena ukljucenih u sintezu :
|

| |
| |

N\

sekundarnih metabolita

POBOLJSANJE KVALITETE GROZPA

!
|
|
© Povecana debljina koZice bobice
|
|
N

Veca ekstrabilnost pozitivnih spojeva

POBOLJSANJE KVALITETE VINA

|

|

. . I
Balansirana vina |
/

N N N N

©LalVigne,




Utjecaj LalVigne™ MATURE na ekspresiju gena koji su izravno ukljuceni

u sintezu antocijana

UFGT
3.5
3.0 LvM
A2
2.5 a
g 2.0 b
LVvM
= 15 |90 b
1.0 ] L
a
0.5 Ei :tE'
00 L=
26-Jul 28-Jul 5-Aug 12-Aug 26-Aug
Pocetno vrijeme @8

tretiranja Kontrola
LalVigne™ Mature @@

Utjecaj specificnog derivata kvasca folijarnom primjenom na ekspresiju gena

i akumulaciju antocijana u vinu Sangiovese. Filipetti et al. 2017.

(flavonoid 3 O-

glukoziltransferaza) tijekom faze dozrijevanja grozda, usporedujuéi netretiranu

Ovaj grafikon prikazuje ekspresiju UFGT gena

kontrolu u odnosu na tretman sa LalVigne® MATURE-om u dva momenta
primjene (LVM Al i LVM A2). Ovaj gen je izravno povezan sa sintezom
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- fenolnih spojeva kao $to su antocijani.
|
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Debljina kozZice
$iLalVigne %iLalVigne $iLalVigne Na grafikonu se moze primijetiti zna¢ajano
AROMIA  AROMA  MATURE SrATIEONTL se fhoxe PHmEHt #hace)
250 o yeuruine Cromveu e Growyourvine povecanje debljine koZice bobice postignut
*%
200 el z - primjenom LalVigne™ AROMA i
* H ™
g_ 150 LalVigne™ MATURE.
X 00 U ovoj studiji koju je provelo Sveuciliste u
(% 50 Torinu, prikazano je poboljsanje dobiveno u
0 razli¢itim sortama sa razli¢itim tretmanima.
Chardonay Cortese Nebbiolo
Prosje¢na + standardna pogreska (n = 90).
Znak: *, ** **¥% j“ns” oznacava A - Kontrola
znacajne razlike kod LalVigne Aroma @8

p < 0.05, 0.01, 0.001, i neznacajne. LalVigne™ Mature [

Folijarna primjena prskanjem specificnim inaktivnim kvascem za vrijeme Sare: utjecaj na debljinu koZice bobice, aromu i

kvalitetu fenola Giacosa et al. 2016



Prednosti za vinogradarstvo

ZASTITA
Povecanje debljine kozZice bobice

Manja lomljivost bobice u slu¢aju mehanicke berbe.

SIGURNOST

Brze dozrijevanje fenola i prekursora aroma
Mogu¢nost ranije berbe

Smanjuje rizik povezan sa kasnijom berbom

(dulji ki$ni period, ptice, botritis...)

HOMOGENOST
Olaksava odluku o optimalnom trenutku berbe
Smanjuje raznolikost u zriobi nakon vremenskih

neprilika ( mraz, tuca, susa...)

EKOLOSKO

Dozvoljeno u ekoloskom vinogradarstvu

PROFITABILNOST

Komplementarnost ili alternativa prorjedivanju grozdova i sli¢cnim

ampelotehnickim zahvatima
Ujednacena kvaliteta grozda

Omogucava raniju berbu i smanjuje gubitke prinosa zbog dehidracije



[

Prednosti u enolog

ji

POVECANJE

Ujednacena kvaliteta grozda

Spojeva u kozici (antocijana, tanina kozice...)
Prekursora aroma

Glutationa (GSH)

SMANJENJE
Manje herbalnih, zelenih karakteristika grozda i vina

Smanjena agresivnost vina u okusu

CUVA
Manje potrebe za enoloskim preparatima (npr.

dodatak tanina koZice)

LAKOCA

Optimizira maceraciju

Brzo otpustanje spojeva

Smanjuje rizike u fermentaciji povezane

sa prezrelim grozdem

POBOLJSANJE VINA
Balansirana, koncentrirana i kompleksa vina

Omogucuje proizvodnju vina sa nizim alkoholima

POSTUJE
Vina koja prikazuju razlicitost svojstvenu

za svaku parcelu, za svaki polozaj

DUGOTRAJNOST

Duza stabilnost aroma u vinu

19
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La IVi g n eTM eXpel‘ ienCCS (Lallemandovi seminari za spoznaju novih saznanja)

__________________

! Christian Roguenant. Jordan Harris.
|
1
1
1

Endlogo. Baileyana Winery,

\
1 1
: i Tarara Vineyards,
Paso Robles, California, | i Leesbur, Virginia, USA:

\
- . / 4

;,Nakon SvtO sSmo 2014 godine éull za LalVigneTM, ”U nasvem iskustvu, u V1§e navrata smo Vld]ell

odlucili smo (uz suradnju Scotta Williamsa iz znatno poveanje u senzornim analizama sa

tvrtke Pacific Vineyard Co.) testirati proizvode

LalVigne™”
na dvije parcele. Koristimo LalVigne™
AROMA na White Grenache iLalVigne™
MATURE na Syrah.
Uocili smo raniju zrelost na tretiranim
parcelama u usporedbi sa kontrolom, kao i visu ! Joe Wright. |
I

razinu polifenola u gotovim vinima. : Winemaker. Left Coast :

) , . Cellars, Oregon, USA: '
Kemijska analiza je bilo vrlo slicna ali, vina su S e e e !
pokazala veliku razliku u senzornim analizama. “Promatrali smo utjecaj LalVigne™ MATURE

Na White Grenach-u i na Syrah-u, vise nam na nasoj eksperimentalnoj parceli od tjedna

se svidaju tretirana vina zbog vece koncentracije nakon prve primjene.

i boljeg dozrijevanja. Naglasen vocni okus i Tijekom berbe vidjeli smo bolje dozrijelu

zaokruzenost. Na tretiranoj Syrah parceli peteljkovinu, puno zreliju sjemenku, gro3de sa

primjetili smo vecu kompleksnost i bolji balans vise boje i bolje dozrijelo.

kiselina / tanina. U berbi 2015. uo(ili smo sli¢ne Preferiram  tretirane parcele u hladnim

rezultate na ostalim tretiranim parcelama i godinama jednako kao i u toplijim godinama"

odlucili smo prosiriti tretiranje na ostale sorte”.
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| Todd Webster.
|
1 Brennan Vineyards,
I
1

_— = = -

Comanche. Texas, USA:

"Sacuvati prirodnu kiselinu u vinogradu je izazov.

U Texasu i drugim toplim vinskim regijama SAD-a
nase najzahtjvnije groZde za dozrijevanje je
Mourvedre. Pupovi se kasno otvaraju sto je odlicno u
izbjegavanju proljetnih mrazova koji se u Texasu
redovito javljaju.

Losa strana za Mourvedre je nas vruéi klimat
tijekom vegetacije. U berbi cesto imamo visoki pH u
vinima sa niskim Secerom u grozdu. Nas vinograd
ne pogoduje proizvodnji vrhunskog crnog vina iz
groZda Mourvedre. Prije nekoliko godina odlucio
sam od ove parcele napraviti suhi rose. Jos uvijek
dobivamo viski pH i niski Secer u groZdu.

U 2016. prskao sam sa LalVigne™ MATURE.
Rezultati su bili nevjerovatni.Tretiranu parcelu
brali smo 20 dana ranije nego kontrolnu parcelu.
Obje parcele su imale isti sadrZaj Secera u berbi,
ali pH je bio puno niZi u grozdu tretiranom sa

LalVigne™ MATURE. Prskati ¢emo obje parcele

Mourvedere ove godine (2017.) sa LalVigne™
MATURE i u buduénosti”

o m e Em e o e e e e o = -

Norrel Robertson
Master of Wine

_—— = -

» Tijekom vrlo susne i rane berbe 2016. u Juznoj
Africi postalo je ocito da e se mnoge aromaticne
sorte poput Sauvignona Blanca boriti da sacuvaju
pravi sortni karakter. U Daschbosch podrumu od
Uniwines u Breedekloof Valley odlucili smo
upotrijebiti LalVigne™ AROMA u Sari na velikoj
parceli zajedno sa kontrolom kako bismo pokusali
dobiti Sauvignon Blanc sa vise aromatskog intziteta
u ovim teskim uvjetima

U postupcima kupaZze tretirano vino se istaknulo
sa viSe aromatskog inteziteta i sortnih
karakteristika prilikom kusanja. (u kupazu je islo

vise od 30 varijanti Sauvignon blanca)"




Cesto postavljana pitanja(l)

22 Sto razlikuje LalVigne™ MATURE od ¢ Dali se moze napraviti dupla doza primjene
LalVigne™ AROMA? umjesto dvije sa preporucenom dozom?
Nasa se preporuka temelji na rezultatima

znanstvenih i prakti¢nih ispitivanja. Da biste

B . postigli najbolju uc¢inkovitost, slijedite preporuke.
. %lalVigne | %:LalVigne :
" AROMA ' MATURE |
Grow your wine | Grow your wine \
,————______%________L ________ 7
: Povecanaiubrzana : 1
. 1 |
: akomulacija prekursora s : -+ |
. aroma I . I
1 I 1 !
|__P__,__.__b____'_________l ________ B
Z . o eggs . .
: 0;::21?11 lzl:eli):tna : ++ : P : ¢ Koliko vode trebam korisitti za primjenu
I ! 1 ! . ™ .
e mm=—-—- e R - LalVigne™ proizvoda?
i Prepoznatljivost vina ! LalVigne™ Aroma ; LalVigne™ Mature !
Sl e M . Razrijedite proizvod u 10 puta vecoj koli¢ini vode.
1 ebljina koZice Povecava 1 ovecava
1 . . o s v
o _S_l_k_' S TTTTTT T . Dodajte u atomizer sa minimalnom koli¢inom vode
elekcionirani
. : 100% ! 100% ' . li L e
| inaktivnikvasac | | ! potrebne za jednoliko prskanje izbjegavajuci pritom
| e T=-=-======
! Prirodno | 100% ! 100% | visak vode koji moze dovesti do gubitka proizvoda
Fmmm e m e = e - -
| BerGMO___,_ BEZGMO |  BEZGMO kapanjem.
I I 1 !
| Sastav ' A | B ; Voda djeluje samo za lak$u primjenu, ono $to je
- T T T T I e
: Doziranje | 2x3Kg/ha | 2x1Kgha bitno je doza koristenog proizvoda.
Pocetak $are i : Pocetak 3are i (200-600 1 vode na ha)




22 Kada bih trebao udiniti tretman?

I u mom slucaju...?

13}1kg/ha Za>1kg/ha
y

000 N (RN o

(8 9 10 FINNFAREN 14
CO0O® L7551 0=l

“. 22 23 24 25 26 27 28
5[y ... 29 30 31 .b
0

Stvarni slucajevi

% $are Prva primjena Druga primjena
+12/14 dana nakon

prve primjene

<5% <5%

Preporuka 7 - 14 dana

5-30% 5-30% nakon prve primjene.
Optimalno 10-12 dana
30-50% 30-50% 7 dana nakon prve primjene
7 dana nakon prve
50-70% 50-70% primjene ako nije

postignuta 100% Sara

Napravite samo
jednu primjenu

Nemojte raditi
70%
drugu primjenu

¢ Mogu li mijesati LalVigne sa drugim

proizvodima?

Mozete mijesati LalVigne™ AROMA i
LalVigne™ MATURE.

Izbjegnite mijesanje ako je moguce.

Nemojte mijesati sa uljima, alkalnim proizvodima i
vapnenim sumpornim otopinama.

Nisu pronadene nekompatibilnosti sa drugim
proizvodima.

U slucaju mijesanja, provjerite preporuke drugog

koristenog proizvoda i provedite test fitotoksi¢nosti.

22 U slucaju da se ne mijesa, ali tretiranje drugim

proizvodom treba obaviti odmah, koju preporuku
trebam slijediti?

Prvo primjenite LalVigne™ AROMA i/ili
LalVigne™ MATURE.

Cekajte 48 sati.

Primjenite drugi proizvod.




Cesto postavljana pitanja(ll)

¢ Dali trebam uzeti u obzir mogucnost kise prije ¢¢ Dali LalVigne" proizvodi ostavljaju rezidue u
primjene LalVigne™ proizvoda? grozdu?

. . .
Da, ucinak proizvoda je veci ako je nakon svake LalVigne™ proizvod ne ostavljaju rezidue.

primjene period bez kiSe najmanje 48 sati. LalVigne™ proizvodi su rangu kvalitete

prehrambenih proizvoda. Iako nije uobicajeno, grozde
moze biti brano odmah nakon primjene.
22 Sto ako kisi prije nego $to je proslo 48 sati od Pozor: Ako je mije$an sa drugim proizvodom,

primjene? rezidue ¢e biti od tog proizvoda, a ne od LalVigne™.

| ¥ .s ¥ . 'Y; . . o g0
. Kiga prije nego §to je Napravite drugu ¢ Koliko dana mogu ubrzati berbu ako koristim

1

v . 1
proslo 48 sati od primjenu | LalVigne® MATURE ili LalVigne™ ARONMA?

1

1

I
I
1 1
1 I
1 prve primjene : 7 dana nakon prve
: LalVigne™ | Toc¢ne procjene nema. Treba uzeti u obzir vise faktora:
Fr g oo ===l
Kisa prije nego Sto sortu grozda, temperaturu tijekom vegetacije i
I
I
1
I

je proslo 48 sati od ! Ponovite drugu

druge primjne primjenu dozrijevanja itd. Da bismo dali nekoliko referentnih
__ _lalVigne ' ______ / primjera, imamo klijente koji su ubrzali berbu 5 dana

u toplim regijama i sortama kratkog ciklusa i 14 dana u

hladnim regijama i sortama dugog ciklusa. U nekim

slucajevima cak i vise.




Vrs$im UREA folijarnu primjenu u nekim bijelim
sortama. Mogu li takoder koristiti i LalVigne™

?
Da, LalVigne™
uc¢inke. Povecava debljinu kozice i spojeva prisutnih

ima komplementarane

u njoj. Unaprijediti ¢e senzorne karakteristike vina
pruzajudi dugovjecnost i kompleksnost. Oba

proizvoda se mogu mijesati.

Mogu li koristiti LalVigne™ na crnim

sortama i LalVigne™ MATURE na bijelima?

Da, ako zelite. U tim slucajevima to je stil vina. Imamo

klijente koji to rade. Koriste LalVigne™ u
crnim sortama kako bi pojacali arome. Neki koriste
LalVigne™ MATURE u bijelim sortama jer zele
postici bolju zaokruzenost u vinu.

Uobicajeno je korisititi LalVigne™ na

bijelim sortama i LalVigne™ MATURE na crnim

sortama.

Koje proizvode preporucate za grozde namjenjeno
za proizvodnju rose vina?
LalVigne™

proizvodnja rose vina.

ako je krajni cilj proizvodnje

Ako radite rose vino kako bi koncentrirali crno vino
LalVigne™ MATURE c¢e dati bolje rezultate.
U oba slucaja dobit ¢ete dobre rezultate.




Predanost vinu od vinograda

Na vino utjecu faktori povezani s vinogradarstvom, LalVigne™ projekt raste zahvaljujuci nasoj suradnji
vinarstvom i ukusom potrosaca. Vinarije koje su u sa  Sveucilidtima, Institutima,  vinarijama,
stanju  upravljati tim ¢imbenicima  postizu proizvodacima grozda i vinarima iz razlicitih
konkurentsku prednost na trzistu. zemalja.

LalVigne™ MATURE i LalVigne™ AROIVIA testirani su znanstvenim i kontroliranim

studijama koje su pokazale u¢inak njihove primjene u vinogradu, grozdu i vinu
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