
Opis
FERMAID ® E Blanc  je inovativna formulacija dobro balansirane ishrane koja sadrži:

Dodatni izvor dušika: amonijeve soli + organski dušik 
Pridonosi konzumaciji šećera i sintezi proteina kvasca.
Vitamini:
neophodni za razmnožavanje kvasca i otpornost na stres fermentacije 
Minerali:
Igraju važnu ulogu za energiju kvasca i enzimatski ciklus.
Naglašavaju proizvodnju estera.
Specifični steroli i poli nezasićene masne kiseline:
Poboljšavaju životnost stanica kvasca i njihovu vitalnost pred kraj alkoholne fermentacije.

Primjena i rezultati
FERMAID ® E Blanc:
• Korigira specifične nedostake koji se javljaju u moštevima bijelih i rose vina.
• Prevencija za zastoja fermentacije
• Limitira pojavu organoleptički neželjenih spojeva (hlapiva kiselina, H2S...)
• Pridonosi očuvanju aromatskog kompleksa vina
FERMAID ® E Blanc poboljšava aktivnost kvasca tijekom alkoholne fermentacije 

FERMAID ® E Blanc skraćuje kraj fermentacije te omogućuje ranije sumporenje i pretok.

Tablica 1 Ishrana : 40g/hL 1/3 AF MS70 ; 24°C ; CY-3079 YSEO 25g/hL.
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Doziranje i upute za upotrebu
YAN  mg/L

30 g/hL proizvoda 40 g/hL proizvoda
FERMAID ® E Blanc 48 mg/L 64 mg/L
DAP 63 mg/L 84 mg/L

• Preventivna upotreba:
FERMAID ® E Blanc se upotrebljava u trećini fermentacije uz aeraciju kako bi se dobro
homogenizirao u moštu.
Kod mošteva siromašnih dušikom preporučuje se upotreba u dvije faze; na početku fermentacije, tj.
skupa sa kvascem i u trećini fermentacije.

• Kurativna upotreba:
U slučaju zastoja fermentacije, FERMAID ® E Blanc se upotrebljava u svakom koraku rehidracije i  
aklimatizacije kvasca za pokretanje zastoja fermentacije.

• Preporučene doze: 30 - 40 g/hL
• Maksimalna doza (EEC): 40 g/hL

Pakiranje i skladištenje
• Vrečice od 2,5kg i kutija od 10kg
• Skladištiti na hladnom i suhom mjestu
• Rok upotrebe kod preporučenog skladištenja je 4 godine od datuma proizvodnje
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Distributer

The information herein is true and accurate to the best of our knowledge ; however, this data sheet is not to be considered 
as a guarantee, expressed or implied, or as a condition of sale of this product.
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Tablica 2 Utjecaj FERMAIDa ® E Blanc na senzorni profil vina 2007 Sauvignon (ICV & R%D, 2007)
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LALLEMAND: Prirodna rješenja koja pridonose vrijednosti vašeg vina

Sumporno Mineralnost         Tropsko              Džem 
voće

Volumen Astrigentnost       Suhoća            GorčinaGrubost




