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LALLEMAND
Istrazivanje, razvoj i proizvodnja

Jedna od vodecih svjetskih tvrtki u selekciji, razvoju i proizvodnji inovativnih
mikrobioloskih rjesenja. Nasi prirodni proizvodi potjecu iz bioraznolikosti koja se
nalazi u razli¢itim vinogradima diljem svijeta. Nas cilj je poboljsati kvalitetu Vasih
vina postujudiVasu individualnost.

Puno je nedoumica i pitanja oko pravilne pripreme i ishrane kvsaca tijekom
alkoholne fermentacije. Svrha ove brosure je pruziti vinarima trenutno znanstveno

shvacanje zastite i ishrane kvasca za postizanje normalne alkoholne fermentacije, te
pruziti odgovore na mnoga pitanja vezana uz tu tematiku.

Inovacije kroz godine

LALLEMAND OENOLOGY

Original by culture

80' FERMAID® E

2002 GOFERM®

2006 FERMAID® E BLANC, GOFERM™ PROTECT
= INAKTIVNI KVASAC BOGAT STEROLIMA,
PATENTIRANA TEHNOLOGIJA

2007 FEMAD®E

2012 GOFERM® PROTECT EVOLUTION

2017 STIMULA™

2022 GOFERM® STEROL FLASH




Kako bi se osigurala pravilna i potpuna alkoholna fermentacija, potrebno je da
most ima dobru ravnotezu hranljivog, fizickog i kemijskog okruzenja koja ¢e
omoguciti rast i razmnozavanje kvasca.Vazno je osigurati optimalni razvoj zivih,
aktivnih stanica kvasca kako bi se smanijio rizik od presporih fermentacija i
nezeljenih zastoja, ali i osigurati sintezu vaznih spojeva za kvalitetan
organolepticki profil vina.

Sljedeci cimbenici uzroci su
usporenih fermentacijskih zastoja:

NEPOVOLJAN
NEDOSTATAK RASPON

DUSIKA
N7 TEMPERATURA

KISIKA

PREBISTRENI
NEPRAVILNA NEDOSTATAK FAKTORA MOSTEVI

REHIDRACIJA, UPOTREBA RASTA KAO STO SU
KVASCA,AKLIMATIZACIJA VITAMINI | MINERALI

PREVISOKA
KONCENTRACIJA
INHIBITORNI METABOLITI SUMPORNOG DIOKSIDA
—TOKSINI KOJE ILI REZIDUA PESTICIDA
PROIZVODE KVASCI

TOKSICNOST
ETANOLA ZA SOJ KVASCA —

KVASAC NEPRAVILNO IZABRAN
SOJ KVASCA OVISNO O
PARAMETRIMA MOSTA




Neki vinogradarski ¢imbenici takoder utjecu na kvalitetu alkoholne fermentacije.

.

Vazno je zapamtiti:

visoki stupanj zrelosti grozda koji rezultira visokom koncentracijom
Secera povezan je s ograni¢enim razinama dostupnog dusika Sto
povecava rizik od spore fermentacije ili zastoja fermentacije

loSe zdravstveno stanje grozda ima prisutnost velikih populacija
nepozeljnih mikroorganizama (bakterije i kvasci, Botrytis), te
smanjuje raspolozivost dusika, sprecavajuci rast kvasca i njegovu
aktivnost.

ostaci pesticida utjecu na duljinu lag faze. Tako se odgada pocetak
alkoholne fermentacije, te stvaraju negativni spojevi kao sto je etil
acetat

Za normalan tijek alkoholne fermentacije, od samog pocetka pa do kraja u mostu
ili masulju uvijek mora biti optimalan broj zivih i aktivnih stanica kvasca. Kvascu je
za normalan metabolizam potrebna adekvatna ishrana u pravo vrijeme i u
odredenom obliku i koli¢inama.

Svakom kvascu u alkoholnoj fermentaciji potrebni su :

MIKROELEMENTI




DUSIK

Most sadrzi razlicite izvore dusika kao sto su amonijevi ioni, aminokiseline, peptidi
i proteini, medutim ne mogu se svi metabolizirati tijekom alkoholne fermentacije.

UKUPAN DUSIK (0,1 do Ig/L) U MOSTU

30%
Anorganski YAN

Slobodne aminokiseline

NN

Vezane aminokiseline

Saccharomyces cerevisiae, glavni kvasac koji
provodi alkoholnu fermentaciju, koristi
jednostavne izvore dusika za rast, kao Sto su
amonijevi ioni i a-aminokiseline (slobodne
aminokiseline osim prolina). Aminokiseline, kao
sto je prolin i hidroksiprolin, kvasac ne
metabolizira u velikoj mjeri.

Poznato je da s porastom Secera tijekom
dozrijevanja grozda raste i koncentracija manje
asimilirajucih oblika dusika kao Sto su prolin i
treonin u grozdu Sto objasnjava zasto most od
prezrelog grozda ponekad sporo fermentira.
Kvasac takoder moze koristiti peptide s niskom
molekularnom masom, dok proteine grozda
kvasac vrste Saccharomyces cerevisiae ne moze
koristiti kao izvor dusika jer mu nedostaje
izvanstanicne proteoliticke aktivnosti.

12% 110 135 165
13% 135 160 190
14% 160 190 220
15% 190 220 250
16% 220 250 280
17% 250 280 310

Ukupne aminokiseline

Kvascu dostupan dusik naziva se YAN (yeast
available nitrogen). Preostali dusik koji
ukljucuje prolin, hidroksiprolin, te peptidi i
proteini velike molekularne mase kvasac ne
moze koristiti.

Koncentracije YAN-a ovise o sorti vinove loze,
geografskom podrijetlu, stupanju zrelosti
grozda, klimi, vegetacijskoj godini te
ampelotehnickim metodama.Tijekom
alkoholne fermentacije kvasci adsorbiraju i
metaboliziraju YAN i druga hranjiva za rast i
proizvodnju biomase. Nedostatak YAN-a moze
dovesti do usporene fermentacije ili zastoja.
Sadrzaj YAN-a pokazatelj je fermentabilnosti
mosta i potencijala kvalitete buduceg vina.
Poznavanje koncentracije YAN-a u grozdu prije
berbe moze pomodi vinarima u predvidanju
uvjeta i tijeka vinifikacije.

Grozdu dozrijevanjem pada amonijaéni dusik, a
ostaju aminokiseline. Sadrzaj organskog dusika
veci je od amonijevih soli narodito u crnim
sortama grozda.




Kisik je neophodan za biosintezu sterola i nezasi¢enih masnih kiselina, koji su vazni
za strukturu i funkciju membrane i vitalnost stanica kvasca. Pokazalo se da je
izlozenost kisiku najucinkovitija kada su stanice kvasca u fazi aktivnog rasta, u prvoj
trecini alkoholne fermentacije. To omogucuje stanicama optimalnu izgradnju i
¢vrstocu membrane koja ¢e im biti potrebna za kvalitetan zavrsetak alkoholne
fermentacije.

5-10 mg/L zraka u 1/3 alkoholne fermentacije potice biosintezu lipida, te povecava
toleranciju na etanol zbog povecane raspodjele lipida u stanicnoj membrani.
Smanijuje se otpustanje masnih kiselina srednjeg lanca, potencijalna toksi¢nost i
rizik od problema sa kvalitetnim zavrsetkom alkoholne fermentacije.

MIKROELEMENTI IVITAMINI

Dugo godina nije se pridavalo dovoljno paznje ulozi minerala u fiziologiji kvasca i
njegovoj izvedbi u fermentaciji. Minerali kao Sto je magnezij apsolutno su neophodni za
rast i metabolizam kvasca, kao i cink i kalij.

MINERALI:

Prirodni sadrzaj minerala u mostu moze biti znacajno nizi (ili visi) od optimalnog jer su

Cesto vezani na razliite spojeve kao sto su polifenoli i bjelancevine. Takoder, njihova je
razina niza u prezrelom grozdu i kod grozda napadnutog kvascima koji konzumiraju
velike koli¢ine minerala.

Vrsta tla i nacini uzgoja vinograda takoder utjecu na sadrzaj minerala.
Predfermentativni tretmani mosta mogu smanijiti kolicinu minerala.

Funkcija minerala:

aktivatori ATPazne
aktivnosti i membranske
“pumpe” kvasaca

kofaktori u nekoliko
glikoliznih encima

povecanje otpornosti na
alkohol i temperaturu

regulatori rasta i
razmnozavanja stanica
kvasca

antagonisticki utjecaj na
toksicnost teskih matala

regulatori stvaranja
alkohola i estera




Vitamini su organski spojevi neophodni za optimalan rast stanice kvasca i za njegov
kapacitet da prezivi u stresnim uvjetima. Nedostatak vitamina moze izazvati nagle
promijene u kinetici fermentacije.Veéina njih djeluje kao enzimski kofaktor, u prijenosu
energije ili za podrsku integritetu membrane.

Prirodni sadrzaj vitamina u mostu obi¢no je dovoljan, ali im se koncentracija ubrzo
mijenja. Tiamin i biotin troSe se tijekom prve faze fermentacije. Tiamin se veze sa SO,
te takav nije kvascu dostupan.Takoder, iz medija nestaje u roku nekoliko sati uz
prisutstvo “divljih“ kvasaca.( Kloeckera apiculate)

Funkcija vitamina:

I . Neophodni za optimalno Regulacija proizvodnje
Neophodni u sintezi phot  optimar gtiacha p e
- razmnozavanje i za jacu nusprodukata (sumpornih
masnih kiselina, . . ey
. e . otpornost prema stresnim spojeva, masnih kiselina kratkog
amino kiselina i proteina R
situacijama lanaca ...)

Pantotenska kiselina - sprjecava stvaranje H,S-a i hlapive kiseline, omogucuje bolju
kinetiku, manje acetaldehida i osjetljivosti kvasca

Biotin — omogucuje bolju kinetiku, ima sinergisticki efekat sa dusikom, povecéava
proizvodniju estera, veca je zivotnost kvasaca pri kraju alkoholne fermentacije

Tiamin — omogucuje bolji rast i razmnozavanije stanica kvasca, manje acetaldehida i
hlapive kiseline

Inozitol - neophodan za sintezu membranskih fosfolipida



INAKTIVNI KVASCI

Sadrze znacajnu koli¢inu minerala, vitamina i sterola, te se za vrijeme proizvodnje mogu
posebno obogatiti nekim bitnim komponentama.

Kada dodati mikrohraniva? U rehidraciji (Goferm® - patentirano!)

peptidi

proteini
aminokiseline

aminokiseline tripeptidi

aminokiseline

proteini

proteini tripeptidi

Slika: Spojevi koji sadrie dusik u stanici kvasca

HRANA ZA ZASTITU KVASCA U REHIDRACIJI

U provodeniju alkoholne fermentacije ovisno o brojnim parametrima i Zeljenom
stilu vina, Lallemand oenology razvio je nekoliko tehnoloskih rjesenja.



(cIo>-FERM PROTECT EVOLUTION™

Goferm® protect evolution nova je generacija 100% prirodne zastite kvasca u
fermentaciji bijelih, rose i crnih vina. GOFERM PROTECT EVOLUTION™ razvijen
je zahvaljujuéi svojem poboljSanom izvoru sterola iz autolizata kvasca Sto rezultira
visokim udjelom sterola, te boljim izvorima mikrohraniva

OPIS o

 Povecava vitalnost i Zivotnost kvasca zahvaljujuci izvorima ergosterola i izvora
vitamina za kvasce

 Poboljsava toleranciju kvasca na etanol, a samim time i na sigurnost fermentacije
(izvor Mg).

* Omogucuije povoljnu kinetiku fermentacije, te se njegovom primjenom moze
izbje¢i dodavanje O, u fermentaciji bijelih i rose moSteva kako bi se
optimizirala aktivnost kvasca

 Zahvaljujuéi vecoj koncentraciji sterola u membrani kvasca, Goferm® protect
evolution poboljsava asimilaciju prekursora arome omogucujuci bolju sintezu i
oslobadanje arome vina

* GO-FERM ® PROTECT evolution utjece na proizvodnju tiola od strane kvasaca:
osigurava polaganiji i optimalniji intacelularni flux ukljucujuéi ulaz aminokiselina
kroz membranu: prekursori tiola lakSe se asimiliraju u unutrasnjost stanice kvasca,
te omogucuju proizvodnju pozitivnih aromatskih spojeva

i fat

i H 1
rust ]

-

Rehidracija bez Goferm Protect Rehidracija sa Goferm Protect
nakon 20 min nakon 20 min




DOZIRANJE | KORISTENJE

Primjena Goferm® tehnologije provodi se iskljucivo u Cistoj vodi gdje ¢e
se rehidrirati kvasac jer:

* je pH vode je neutralan

« ne dolazi do blokiranja pojedinih komponenti Goferma® (vitamina)

« u Cistoj vodi nema drugih mikroogranizama koji bi mogli metabolizirati pojedine
komponente Goferma®.

« u vodi nema SO, koji inaktivira tiamin

Preporucena doza: 30 g/hL.
Goferm® Protect evolution moze se koristiti za sve selekcionirane vinske kvasce.

SHEMA GOFERM PROTECT EVOLUTION




(cIo>-FERM STEROL FLASH"

nova generacija, nova tehnologija

OPIS o

GO-FERM™ STEROL FLASH novi je prirodni proizvod za zastitu kvasca.

GO-FERM™ STEROL FLASH je autolizat kvasca s visokom
koncentracijom i biodostupnoscu ergosterola, a razvijen je zahvaljujuci

inovativnom specificnom proizvodnom procesu koji ga dovodi do Prah Mikroaglomerat
mikroaglomeriranog oblika. Toum © 280y

« Cestica je ve¢a 4X (prah s niskim rasprasivanjem) 6 6
 PoboljSana mo¢ upijanja (veci prostor izmedu Cestica i veca povrsina) & ¢ 0 ¢

* Brza i laksa primjena: voda iz slavine (vise od 15°C) 66

glikolipidi

steroli
\ membranski protein

lipidni
dvosloj

fosfolipidi

SLIKA IZ Our evolving view of plasma membrane domains,
AUTORA M. KRAFT et R.KIM, 2014.




BENEFITI & REZULTATI o

GO-FERM™ STEROL FLASH povecava sigurnost fermentacije u tezim
uvjetima proizvodnje vina:

* jako izbistreni bijeli i rose mostevi (nizak NTU) i/ili niska temperatura alkoholne
fermentacije

* crni most s visokim potencijalnim alkoholom (veca otpornost kvasca na osmotski
tlak i koncentraciju alkohola)

DOZIRANJE | KORISTENJE o

Preporucena doza: 30 g/hL

I. Otopiti GO-FERM™ STEROL FLASH u vodi iz slavine za rehidraciju kvasca
(ambijetalna temperatura, iznad 15°C).

2. Uz lagano mijesanje dodavati selekcionirani vinski kvasac, lagano
promijesati i pri¢ekati 15 minuta.

3. Dodati u tank i homogenizirati

W co-FERM STEROL FLASH-
Dosage: 30 g/hL

SHEMA GOFERM STEROL FLASH

prah mikroaglomeriran

Slika: Goferm Protect Evolution i Goferm Sterol Flash




LALLEMAND TEHNOLOGIJA ISHRANE KVASCA

FERMAID

E®

OPIS o

FERMAID ® E kompleksna je hrana za kvasce koja se koristi u alkoholnoj
fermentaciji vina, voca i u proizvodnji pjenusaca.
Primjenom kompleksne hrane FERMAID ® E smanijuje se rizik pojave
stranih mirisa i zastoja alkoholne fermentacije.

Sastav: 39% a-amino dusik (inaktivni kvasci), 60,85% amonijacni oblik

dusika, 0,15% tiamin

YAN mosta Ishrana kvasca sa FERMAID ®E
<150 mg/L 20 g/hL FERMAID ®E na pocetku i 20g/hL u 1/3 AF
«150 mg/L < ... < 250 mg/L 15 g/hL FERMAID ®E na pocetku i 20g/hL u 1/3 AF
» 250 mg/L 20- 30 g/hL FERMAID ®E u 1/3 AF
YAN mg/L
30 g/hL proizvoda 40 g/hL proizvoda
FERMAID °E 42 mg/L 56 mg/L
DAP 63 mg/L 84 mg/L

U normalnim uvjetima doziranje je 30-40g/hL, u 1/3 alkoholne fermentacije.




FERMAID

E°*BLANC

OPIS o

FERMAID ® E Blanc inovativna je formulacija dobro balansirane ishrane koja

sadrzi povecanu kolicinu sterola.

Specificni steroli i poli nezasi¢ene masne kiseline:

* Poboljsavaju Zivotnost stanica kvasca i njihovu vitalnost pred kraj alkoholne

fermentacije

* Korigiraju specificne nedostake koji se javljaju u mostevima bijelih i rose vina

Sastav: 39% a-amino dusik (inaktivni kvasci bogati sterolima), 60,85% amonijacni

oblik dusika, 0,15% tiamin

_/

YAN mg/L e}
30 g/hL proizvoda 40 g/hL proizvoda
FERMAID ®E Blanc 48 mg/L 64 mg/L
DAP 63 mg/L 84 mg/L
YAN mosta Ishrana kvasca sa FERMAID ®E Blanc
<150 mg/L 20 g/hL FERMAID ®E Blanc na pocetku i 20g/hL u 1/3 AF
<150 mg/L < ... < 250 mg/L 15 g/hL FERMAID ®E Blanc na poc¢etku i 20g/hL u 1/3 AF
» 250 mg/L 20- 30 g/hL FERMAID ®E blanc u 1/3 AF
U normalnim uvjetima doziranje je 30-40g/hL, u 1/3 alkoholne fermentacije.
J




ORGANSKA ISHRANA KVASCA

FERMAID| O

OPIS o

FERMAID ® O jedinstveni je autolizat kvasca s visokim sadrzajem slobodnih
aminokiselina i peptida, koje je selekcionirao Lallemand. .
Sadrzi 100% organski dusik, stoga ne sadrzi amonijeve soli (DAP ili DAS).

FERMAID ® O osigurava uravnotezenu hranu za kvasce: ' _:‘,;';"J—

* peptide i visoko dostupne aminokiseline koje kvasac koristi ucinkovitije nego :
anorganski dusik

* prirodni izvori faktora prezivljavanja koji pomazu kvascima u stresnim uvjetima

¢

i
e prirodni izvori mikrohranjiva kao $to su vitamini (tiamin, biotin, pantotenska w
kiselina i...) i mikroelementi (magnezij, mangan, cink...) \’j/’

°

FERMAID O™ YAN 12 mg/L 16 mg/L
FERMAID O™ YAN equivalent 36 ma/L 48 mg/L
DAP (YAN) 63 mg/L 84 mg/L

Lallemand Oenology u suradnji s mnogim institutima proveo je nekoliko studija
kako bi pokazao vaznost izvora dusika kojeg kvasac moze asimilirati i njegov
utjecaj na kvalitetu fermentacije kao i ukupnu kvalitetu buduéeg vina.

Pokazalo se da je organski YAN od specifi¢nih autolizata kvasca 3 puta ucinkovitiji
od anorganskog YAN-a (uglavnom DAP). Dakle, doza od 40 g/hL Fermaid® O
ima YAN EKVIVALENT od 48 mg/I.

Preporucena doza je 2 x 20g / hL
> 20 g/hL na pocetku alkoholne fermentacije
> 20 g/hL u trecini fermentacije




~ OTKRIJTE SENZORNE GALAKSIJE

| _'St]mula

A Sauvignon tl|EIFIIZ -

.....

Sﬁmula

", Ehardunnav

Stmula
: Stimula
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- _STIMULA™ -

STIMULA™ nova je linjia ORGANSKE HRANE ZA KVASAC.

100% autolizat kvasca formulirana da osigura neophodnu koli¢inu
aminokiselina, sterola, vitamina i minerala za koje znamo da optimaliziraju - .
metabolizam kvasaca sa ciljem sinteze toéno odredenih aromatskoh spojeva
buduéeg vina. : 7

ot
el

Sastav Cilj Primjena

Pantonenska kiselina, tiamin, Tioli: biokonverzija 40 g/hL

Stimula folna kiselina, Zn i Mg prekursora u tiole Poéetak AF

- Co 4 hL
hl]l_ll_l.llu Biotin, B6 vitamini,Mg i Zn Esteri: biosinteza estera I(;3g.IAF

\ . T . Esteri + redukcija 40 g/hL
i Mal tidi, biotin, Mg i Z
Stimula a1 PEpHCl, Dot g 140 vegetativnog karaktera 1/3 AF

Peptidi, aminokiseline, Tioli, terpeni,
. e . . 40 g/hL
Stimula pantonenska kiselina, tiamin, norisoprenoidi,

minerali nema H_S-a Pocetak AF

Stimula Aminokiseline, vitamini, Sortnost + vo¢ni esteri, 40 g/hL
X ¢ minerali nema redukcije i H,S-a Poéetak AF




OPIS

biokonverziju u hlapive tiole.

optimalan trenutak za dodavanje Stimula Sauvignon

tiole.

Stimula
Sauvignon™ 40 g/hL

Stimula
Sauvignon™ 40 g/hL

Stimula
Sauvignon™ 40 g/hL

odmah dodati u tank.

z

&
A

b4

-, - Sauvignon blanc

Stimula Sauvignon Blanc™ posebno je bogata pantotenatom, tiaminom, folnom kiselinom,
cinkom, i manganom kako bi se osigurao unos 4MMP i 3MH prekursora u stanicu kvasca i njihovu

Nasa dosadasnja saznanja o metabolizmu kvasca i nedavni rezultati nasih istrazivaca, definirali su

Blanc™.

Kako se ulazak tiolskih prekursora odvija u vrlo ranoj fazi fermentacije, dodavanje Stimula
Sauvignon Blanc™ na samom pocetku fermentacije poboljsati ¢e njihovu biokonverziju u hlapive

Fermaid E™ / E Blanc™
10-20g/hL

Fermaid E™ / E Blanc™
20-30g/hL

Preporucena doza je 40 g/hl sa primjenom na pocetku alkoholne fermentacije.
Doza od 40 g/hL Stimula Sauvignon Blanc™ ima YAN EKVIVALENT od 48 mg/l.

Stimulu Sauvignon Blanc™ treba otopiti u vodi (| kg Stimula Sauvignon Blanc™ u 10 L vode) i
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St]mula

. [hardunnav

OPIS

Stimula Chardonnay™ posebno je bogata aminokiselinama, biotinom, vitaminima B6, magnezijem i
cinkom koji optimaliziraju biosintezu hlapivih estera od strane kvasca.

Nasa dosadasnja saznanja o metabolizmu kvasca i nedavni rezultati nasih istrazivaca, definirali su
optimalni trenutak za dodavanje Stimula Chardonnay™

Pokazalo se da kvasac prelazi iz primarnog metabolizma rasta i razmnozavanja na sekundarni
aromatski metabolizam biosinteze estera na kraju faze rasta i razmnozavanja. Tako ¢e dodatak
Stimula Chardonnay™ u pravom momentu pojacati promjenu metabolizma , optimizirati
biosintezu aromatskih spojeva i podrzati bio-konverzije prekursora u hlapive estere do kraja
fermentacije.

Most v

YAN POCETAK AF 113 AF

>200 Stimula Chardonnay™
mg/L 40 g/hL
125-200 Fermaid ™ O Stimula Chardonnay™
mg/L 0-20 g/hL 40 g/hL

<125 Fermaid E™ / E Blanc™ Stimula Chardonnay™
mg/L 10-20 g/hL 40 g/hL

Preporucena doza je 40 g/hl sa primjenom u 1/3 alkoholne fermentacije.
Doza od 40 g/hL Stimula Chardonnay™ ima YAN EKVIVALENT od 48 mg/I.

Stimulu Chardonnay™ treba otopiti u vodi (I kg Stimula Chardonnay ™ u 10 L vode) i odmah
dodati u tank.



LS

OPIS

Stimula Syrah™ je hrana narocito bogata razlicitim dusi¢nim spojevima (peptidi, aminokiseline),
specificnim vitaminima (pantotenat i tiamin) i mineralima kako bi potaknuli proizvodnju sortnih aroma
i sprijecili stvaranje sumpornih aroma (sulfur off-flavors). Zbog ovog specificnog sastava dolazi do
povecanja proizvodnje sortnih aroma (tioli, terpeni, norizoprenoidi).

S obzirom da kvasac koristi prekursore tiola u samom pocetku alkoholne fermentacije,
preporucuje se dodavanje Stimule Syrah™ u tom trenutku kako bi se izbjegla katabolicka
represija i povecala transportna efikasnost.

Ovo je vazno, zbog biokonverzije prekursora tiola, narocito 3MH.Takoder, visoki udio vitamina,
narocito pantotenske kiseline, pomaze u sprjecavanju proizvodnje sumporovodika koji maskira
pozitivne arome i daje reduktivan karakter. Optimalan sadrzaj oligoelemnta kao Sto je Magnezij
povecava otpornost kvasca na etanol.

Most . 113 AF
e POGETAK AF

>200 Stimula Syrah™
mg/L 40 g/hL

125-200 Stimula Syrah™ Fermaid ™ E
mg/L 40 g/hL 10-20 g/hL

=z Stimula Syrah™ Fermaid E™
e 40 g/hL 20-30 g/hL

Preporuceno doziranje je 40g/hL u pocetku alkoholne fermentacije.
Doza od 40 g/hL Stimula Syrah™ ima YAN EKVIVALENT od 48 mg/I.

Otopiti Stimula Syrah™ u vodi (lkg Stimula Syrah™ u |10L vode) i dodati odmah u tank.



o
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Stimula Cabernet™ je hrana bogata razlicitim dusicnim spojevima, narocitom malim peptidima,
vitaminima (biotin) i mineralima (magnezij i cink).

Nasim znanjem o metabolizmu kvasca i nedavnim rezultatima istrazivanja nasih partnera identificiran
je transport malih peptida (dipeptidi i tripeptidi). U prisutnosti dovoljno oligoelemenata, kvasac
sintetizira viSe estera unosom tih peptida.

Primjenom Stimule Cabernet™ na kraju faze razmnozavanja kvasca potice se metabolizam
sinteze aroma.

Naglasenom sintezom vocnih aroma smanjuje se vegetativni, zeleni karakter vina. Primjenom
Stimule Cabernet™ u alkoholnoj fermentaciji smanjuje se stres na kvasac zbog dobro
balansirane ishrane.

Most o

POCETAKAF 1/3 AF
>200
mg/L

125-200
mg/L

Stimula Cabernet™ 40

i ™
Fermaid ™ O g/hL

10-20 g/hL
<125
mg/L

Preporucena doza je 40 g/hL sa primjneom u trecini alkoholne fermentacije.
Doza od 40 g/hL Stimula Cabernet™ ima YAN EKVIVALENT od 48 mg/l.

Otopiti Stimulu Cabernet™ u vodi (I kg Stimula Cabernet™ u 10 L vode) i odmah dodati u tank.
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Stimula Pinot Noir™ je hrana posebno bogata razli¢itim izvorima dusika (slobodne aminokiseline),
specificnim vitaminima i mineralima za povecanje aromatic¢nog profila uz izbjegavanje neugodnih
sumpornih spojeva (sulfur off-flavors).

Primjenom Stimula Pinot Noir™ na pocetku alkoholne fermentacije pospjesit ce se
metabolizam kvasca, povecavajuci unos sortnih prekursora i biosintezu arome.

Prednosti primjene Stimula Pinot Noir™:
* Poboljsana izrazenost sortne arome

* Poboljsana sinteza i stabilnost vocnih estera

* Smanjene zelene (herbalne) note

* Sprjecava reduktivan karakter

Most -

POCETAK AF 113 AF
>200 Stimula Pinot™ 40 g/hL
mg/L

PN Stimula Pinot™ 40 g/hL Fermaid ™ E
mg/L 10-20 g/hL

= 2 Stimula Pinot™ 40 g/hL Fermaid ™ E
me/L 20-30 g/hL

Preporuceno doziranje je 40g/hL u pocetku alkoholne fermentacije.
Doza od 40 g/hL Stimula Pinot Noir™ ima YAN EKVIVALENT od 48 mg/I.

Otopiti Stimula Pinot Noir™ u vodi (lkg Stimula Pinot Noir™u 0L vode) i dodati odmah u tank.



PLANIRANJE ISHRANE KVASCA

1.IZRACUN DODAVANJA HRANE U KVASAC
iYAN

A. Izmjeriti potencijalni alkohol % vIv

mg/L

mosta

B. Odabrati zeljeni vinski kvasac za postizanje Zeljenog senzornog profila vina

C. Odrediti POTREBU ZA DUSIKOM odabranog vinskog
kvasca - niska, srednja ili visoka
Ova informacija nalazi se u tehnickom listu i broSuri.

D. Odrediti koliki YAN je potreban za

fermentaciju prema tablici

mg/L

Na primjer:Ako most ima potencijalni alkohol od 14% vol. i odaberete vinski
kvasac sa srednjom potrebom za kolicinom dusika, za fermentaciju ce biti
potrebno 190mg/L YAN

E. Ako su POTREBE za dusikom vece od YANa
mosta, potrebna je DODATNA HRANA

IZRACUN: mgll - mgll = mg/L

POTREBAN
YAN

Na primjer: ako je YAN potreban za fermentaciju | 90mg/L, a most ima
150mg/L YANGa, potrebno je dodatnih 40mg/L YANa

YAN MOSTA

YAN potreban za uspjesnu fermentaciju mg/L

- Soj kvasca sa Soj kvasca sa Soj kvasca sa
niskom potrebom  srednjom potrebom visokom potrebom
za dusikom za dusikom za dusikom

11.5% 100 120 150

12% 110 135 165

13% 135 160 190

14% 160 190 220

15% 190 220 250

16% 220 250 280

17% 250 280 310

2.NAPRAVITI PLAN ISHRANE

Prouciti tablicu ispod kako bi se odredila pravilna vrsta i vrijeme primjene hrane za kvasac prema

izracunu iz tocke |E.

Sva hrana za kvasac pomaze osigurati zdravu fermentaciju, ali neka takoder utjece na stil arome vina.
STIMULA SAUVIGNON BLANC™, STIMULA PINOT NOIR™, STIMULA SYRAH™ pomazu kvascu
kod konverzije prekursora tiola u tiolni miris vina dok STIMULA CHARDONNAY ™ i STIMULA

CABERNET™ stimuliraju kvasac u proizvodnju odredenih voénih estera.

Cilj fermentacije Faza fermentacije

POTREBAN DODATNIYAN

0-50 mg/L 51-100 mg/L 101-150 mg/L
Svi ciljevi fermentacije U rehidraciji GO-FERM STEROL FLASH™ — 30 g/hL
Pocetak fermentacije N/A FERMAID O™ - 20g/hL | FERMAID O™ - 40g/hL

Sigurnost fermentacije

u /3 AF FERMAID O™ - 30g/hL

FERMAID O™ - 40g/hL

FERMAID E™ - 40g/hL or *
FERMAID E BLANC™ - 40g/hL

Naglasavanje sortne Pocetak fermentacije | oyrRAH™ - 40 o/hL

STIMULA SAUVIGNON BLANC™, STIMULA PINOT NOIR™, or STIMULA

arome u I/3AF

FERMAID O™ - |Og/hL | FERMAID O™ - 20g/hL | FERMAID O™ - 40g/hL

Pocetak fermentacije N/A

Naglasavanje voénih

| FERMAID O™ - 20g/hL | FERMAID O™ - 40g/hL

estera u I/3 AF

STIMULA CHARDONNAY ™ ili STIMULA CABERNET™ - 40 g/hL

*Odaberite FERMAID E™ za crna vina i FERMAID E BLANC™ za bijela i rose vina - Prilagoditi dozu u slucaju velikih nedostataka YAN-a

Sadrzaj YAN-a ili ekvivalenta YAN-a naveden je u nasim materijalima i web stranici

PLAN ISHRANE

Doza
U rehidraciji 30 g/hL
Pocetak AF g/hL
U1/3 AF g/hL

Hrana za kvasac
GO-FERM STEROL FLASH™



RESKUE™

Stanicne stjenke vinskog kvasca za adsorpciju
inhibitora alkoholne fermentacije

Most grozda moze sadrzavati inhibitorne, toksicne spojeve koji imaju
negativan utjecaj na zZivotnost i fermetnacijsku aktivnost kvasca i koji su
odgovorni za presporu fermentaciju ili zastoj fermentacije.

To su:

» masne kiseline kratkog i srednjeg lanca (heksanska, oktanska,
dekanska i dodekanska masna kiselina i njihovi esteri)

° ostaci pesticida

Proizvodnja ovih zasi¢éenih masnih kiselina od strane kvasca
dogada se u stresnim uvjetima fermentacije kao Sto su:

* Nizak NTU

* Visok pocetni Secer

* Odabir kvasca

* Ekstremne temperature fermentacije

Ostaci pesticida (fungicida, herbicida, insekticida) osim Sto snazno utjecu na
Zivotnost kvasca, imaju i negativan utjecaj na stvaranje aroma, posebno estera i
vocnog karaktera vina.

Reskue™ stanicne su stjenke selekcioniranog vinskog kvasca, sa odlicnim o
biokemijskim i fizikalnim svojstvima, izuzetnog adsorpcijskog kapaciteta, te na
efikasan nacin uklanjaju ostatke masnih kiselina i ostataka pesticida.

Otopiti 40g/hL ResKue™ u 10 puta vecoj kolicini tople vode na 30 do 37°C,
promijesati i pri¢ekati 20 minuta. Dodati u most i osigurati dobru homogenizaciju u
cijelom volumenu tretiranog mosta.

° Dodati Reskue™ u most nakon 2/3 AF radi sprjecavanja prespore fermentacije.

° U sluéaju sumnje na ostatke pesticida tretirati most prije pokretanja fermentacije,
ostaviti 3-4 dana, pretociti, pa pokrenuti alkoholnu fermentaciju.

o _/
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