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Grow your wine

Folijarno prskanje
vinograda za povecanje
kvalitete vaseg rose
vina
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scLalVigne

AROMA

Grow your wine

LalVigne AROMA inaktivni je kvasac za folijarno prskanje,
koji ¢e naglasiti arome i okus vaseg rose vina.

Proizvesti ¢ete svjeza, intenzivnija i balansirana rose vina ¢ija ¢e
se kvaliteta odrzati dulji vremenski period.

LalVigne AROMA primjenom u $ari znacajno povecava
koli¢inu prekursora aroma

Podarite vasem rose vinu potencijal vaseg vinograda

Sa LalVigne AROMA vase vino ¢e imati intenzivnije, Ciste i
dugotrajne arome



LalVigne AROIVIA
Primjena u sari

KREIRAJTE SV O]

Za ekspresiju sorte
Poboljsava koncentraciju prekursora aroma u
grozdu i okusa u finalnim vinima

Povecava debljinu kozZice bobice
Bolja zastita i otpornost grozda

Manje smeZuranja i dehidracije

Smanjuje dehidraciju tijekom zrenja,
izbjegavajuci gubitke u prinosu

Ujednacena Sara, homogeno dozrijevanje
Skracuje $aru smanjujuci heterogenost
dozrijevanja u berbi

Prirodni proizvod

Prirodni proizvod atestiran kod Ecocert. 100%
specifi¢ne frakcije selekcioniranog inaktivnog
kvasca Saccharomyces cerevisiae

Manje rada u vinogradu tokom vegetacije

Zamjena ili alternativa prorjedivanju grozda i
drugim poslovima tijekom vegetacije

Redukcija zelenih / agresivnih karaktera
Manje pirazina, bolja kvaliteta grozda

Manje alkoholna i svjeZija vina
Mogucnost ranije berbe poboljsanjem i
povecanjem akomulacije prekursora aroma

Dugotrajnost vasih vina

Bolja koncentracija glutationa, zastita od
posmedivanja i visoka stabilnost aromatskih
spojeva

Poboljsava kvalitetu vina

Vina sa boljim balansom, kompleksnost i
dugotrajnost

ROSE
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User Feedback

Estelle DESSUP, (Enologue Conseil EURALIS

Chéateau Lestrille, Merlot Rosé. Bordeaux

»Zeljeli smo napraviti svjeze i vrlo elegantno Rosé vino s
dobrim balansom. Uz LalVigne AROMA, tehnoloska i
aromatska zrelost su blize. Finalna rosé vina imaju lijepu
svijetlu boju, vise svjezine i dobar balans. Imaju
aromatski profil sa viSe kompleksnosti, te cvjetnim
notama. "

Aurelio Garcia - Bodega Santa Elena

Aguascalientes (Mexico) - Rosé Malbec

"Za ovaj rose nas cilj bio je napraviti svjez, ali
njezan, mirisan stil svijetlije boje. Takoder u okusu
traZimo vocni pocetak, vocne i cvijetne note srednje
teZine na nepcu. Prskali smo Malbec sa LalVigne
AROMA i otkrili da je boja stabilnija sa istom
nijansom cak i 8 - 10 mjeseci na trzistu. Arome ovog

vina, cvjetne mirisne note, zadrzale su njihovu
kompleksnost, a lalVigne ARONIA je dala balans
vinu.
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Tempranillo Rosé, Ribera del Duero, Spanjolska LaIVigne AROMA

Index sortnih aroma poveéava sortnu
+ 14%

ﬁ ekspresiju

v . LalVigne AROMA

: : povecava aromatski
potencijal vaseg rose vina
povecavajuci
koncentraciju prekursora
sortnih aroma.
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LalVigne

Grenache, Rhone Valley, Francuska La|Vigne AROMA
Glutation mg/L Rose sad duljim
+ 9%

Zivotnim vijekom

LalVigne AROMA
povecava koli¢inu
reduciranog glutationa,
prirodnog antioksidansa
koji ¢uva svjezinu rose vina
i pruza stabilnost aroma.
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LalVigne

LalVigne ARONIA oslobada vise tiola

Grenache, Rhone Valley, Francuska

3MH (ng/L) 3MHA (ng/L)
+ 50% + 85%

;- A

JEBEBBBEE
SEELEIEEEER

LalVigne



KREIRAJTE SVO] ROSE

Balansirajte vase grozde, balansirajte vasa
$iLalVigne vina
AUEONIAY Ubrzava akomulaciju prekursora aroma

Grow your wine

Prirodan proizvod

100% specifi¢ne frakcije selekcioniranog
inaktivnog kvasca Saccharomyces cerevisiae.
Nije GMO

Bez agresivnih zelenih

okusa

Sortna ekspresija od ranog sazrijevanja
Smanjuje ostrinu u okusu.

Manje dehidracije

Smanjuje dehidraciju tijekom sazrijevanja bez gubitka
prinosa

Produzeni optimalni rok trajanja berbe

Izvrsna rose vina

Sortna ekspresija vina
DugovjeCnost vina
Bolja kompleksnost
Bolja stabilnost
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Folijarna primjena

1a >3kg/ha 23 >3kg/ha

|z e +ser
Yyly
8 9 10 [k k14
“‘.... ol 15 16 17 18 19 0 e
0/... e Karakteristike
5%

Sastav

100% specifi¢ne frakcije
selekcioniranog inaktivnog kvasca.
Saccharomyces cerevisiae.

Prva primjena = pocetak Sare
Druga primjena = 7-14 dana nakon prve
primjene (najbolje 10-12 dana)

Nije GMO.
-
D ‘ | Pakiranje
LlalVigne 19 x H.0 1 kutija je za hektar
2 Svaka kutija sadrzi 2 x 3 kg vrecice za
Razrijediti LalVigne ARONA u dvije primjene
otprilike 10 puta vecoj koli¢ini vode Ukupna tezina: 6 kg.
kako bi se dobila savr$ena otopina.
Skladistenje
Proizvod nije zapaljiv.
@/\ Cuvati u zatvorenom originalnom pakiranju.
O Izbjegavati ekstremne uvjete skladistenja.
Doziranje

Razrijediti u vodi.
Za vrijeme prskanja mjesalica u atomizeru
mora raditi cijelo vrijeme.
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Izbjegavati
curenje po listu

1 tretman = 2 primjene
Preporucena doza po primjeni na vinogradima
3 kg / ha
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NUTRIENTS ENZYMES CHITOSAN
VEASTS BACTERIA /PROTECTORS INACTIVATED VEASTS SULUTIUNS

LALLEMAND OENOLOGY
Orlglnal by culture

Vizionari bioloskih rjesenja

Originalnost je klju¢ naseg uspjeha. U Lallemand Oenology, primjenjujemo svoju strast za inovacijama, maksimaliziramo svoju sposobnost u

proizvodniji i dijelimo svoju stru¢nost za selekcioniranje i razvijanje prirodnih mikrobioloskih rjesenja. Posveceni individualnosti vaseg vina,
podrzavamo vasu originalnost i njegujemo svoju.

www.lallemandwine.com



